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TERMO DE ADJUDICAÇÃO E HOMOLOGAÇÃO 

 

 

 

Adjudico a favor das empresas abaixo e Homologo o procedimento licitatório referente ao Pregão Eletrônico n.º 

33/2026, que tem como o objetivo o REGISTRO DE PREÇOS PARA O FORNECIMENTO DE CARNES DE BOVINOS 

E SUÍNOS, nas quantidades e valores a seguir: 

 

 

 

EMBATEC COMERCIO DE CARNES E ALIMENTOS LTDA 

CNPJ: 19.554.098/0001-57 

 

COTA PRINCIPAL 

ITEM QUANT. UNID. DESCRIÇÃO MARCA 
VALOR 
UNIT. 

VALOR 
TOTAL 

01 15.000 Kg 

CARNE BOVINA MOÍDA IQF (PATINHO): corte: 
patinho, moído, devem ser eliminados os excessos 
de gordura, cartilagem e aponevrose. As carnes 
deverão apresentar - se livres de parasitas, 
sujidades, larvas e qualquer substância que possa 
alterá - la ou encobrir qualquer alteração. A carne 
deve apresentar aspecto próprio da espécie, não 
estar amolecida e nem pegajosa, apresentar cor 
própria, sem manchas esverdeadas ou pardacentas 
e odor característico. Será permitido quantidade de 
gordura até no máximo 02% a 05%. Embalagem 
primária: saco de polietileno, atóxico, transparente, 
hermeticamente fechado, resistente ao transporte e 
armazenamento, com 1 ou 2 kg, contendo as 
informações: nome do produto, validade, endereço 
do produtor, número do lote ou data de embalagem, 
marca comercial, nome e descrição do produto, 
carimbo do ministério da agricultura, tabela de 
conservação, razão social, endereço, cnpj e 
inscrição estadual da empresa, número de registro 
no ministério da agricultura, lista de ingredientes, 
peso líquido, tabela nutricional. Mantida a 
temperatura máxima de - 12°C e transportada em 
condições que preservem tanto as características 
do alimento congelado, como também a qualidade 
do mesmo quanto as características físico-
químicas. Produto sujeito a verificação no ato da 
entrega. 

Própria 24,45 366.750,00 

 

HOSANA COMERCIO E REPRESENTACAO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM GERAL LTDA – EPP 

CNPJ: 24.657.970/0001-22 

 

COTA RESERVADA 

ITEM QUANT. UNID. DESCRIÇÃO MARCA 
VALOR 
UNIT. 

VALOR 
TOTAL 

07 3.750 Kg CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO Salgueiro 39,40 147.750,00 
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EM ISCAS IQF - (PATINHO): Carne (patinho) 
proveniente de espécie bovino macho, abatidos sob 
Serviço de Inspeção Federal, Estadual ou 
Municipal, deve estar dentro dos padrões citados 
pelo Regulamento de Inspeção Industrial e 
Sanitária de Origem Animal, livre de sujidades, 
aponevrose, parasitas e excesso de gordura in 
natura (tendo no máximo de 2% a 5% de gordura), 
e também após o preparo. Durante o 
processamento deverá ser realizada a aparagem 
(eliminação dos excessos de gordura, cartilagens e 
aponevroses). Devem ser cortados em ISCAS em 
equipamento apropriado e congelados em túnel de 
congelamento com tecnologia IQF (Individual Quick 
Frozen) para congelamento individual. As ISCAS 
deverão medir de 2 x 3 cm. O produto deve 
apresentar consistência firme, cor, odor e sabor 
próprios, livre de manchas. Embalado em 
embalagem de polietileno de baixa densidade, 
aprovada para contato direto com alimentos, sem 
perfurações ou vazamentos, lacrada por 
termossoldagem, rotulada de acordo com a 
legislação vigente em rótulo litografado, de forma 
clara e indelével. Mantida a temperatura máxima de 
-12°C e transportada em condições que preservem 
tanto as características do alimento congelado, 
como também a qualidade do mesmo quanto as 
características físicoquímicas. Embalagem primária: 
2 kg. Apresentar ficha técnica do produto. Produto 
sujeito a verificação no ato da entrega. 

 

ADS COMERCIAL DO BRASIL LTDA - ME 

CNPJ: 60.184.905/0001-90 

 

COTA PRINCIPAL 

ITEM QUANT. UNID. DESCRIÇÃO MARCA 
VALOR 
UNIT. 

VALOR 
TOTAL 

03 11.250 Kg 

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO 
EM ISCAS IQF - (PATINHO): Carne (patinho) 
proveniente de espécie bovino macho, abatidos sob 
Serviço de Inspeção Federal, Estadual ou 
Municipal, deve estar dentro dos padrões citados 
pelo Regulamento de Inspeção Industrial e 
Sanitária de Origem Animal, livre de sujidades, 
aponevrose, parasitas e excesso de gordura in 
natura (tendo no máximo de 2% a 5% de gordura), 
e também após o preparo. Durante o 
processamento deverá ser realizada a aparagem 
(eliminação dos excessos de gordura, cartilagens e 
aponevroses). Devem ser cortados em ISCAS em 
equipamento apropriado e congelados em túnel de 
congelamento com tecnologia IQF (Individual Quick 
Frozen) para congelamento individual. As ISCAS 
deverão medir de 2 x 3 cm. O produto deve 
apresentar consistência firme, cor, odor e sabor 
próprios, livre de manchas. Embalado em 
embalagem de polietileno de baixa densidade, 
aprovada para contato direto com alimentos, sem 

Frigospol 33,80 380.250,00 
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perfurações ou vazamentos, lacrada por 
termossoldagem, rotulada de acordo com a 
legislação vigente em rótulo litografado, de forma 
clara e indelével. Mantida a temperatura máxima de 
-12°C e transportada em condições que preservem 
tanto as características do alimento congelado, 
como também a qualidade do mesmo quanto as 
características físicoquímicas. Embalagem primária: 
2 kg. Apresentar ficha técnica do produto. Produto 
sujeito a verificação no ato da entrega. 

 

COTA PRINCIPAL E RESERVADA 

ITEM QUANT. UNID. DESCRIÇÃO MARCA 
VALOR 
UNIT. 

VALOR 
TOTAL 

02 e 06 18.000 Kg 

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO 
EM CUBOS IQF (PATINHO): Carne (patinho) 
proveniente de espécie bovino macho, abatidos 
sob Serviço de Inspeção Federal, Estadual ou 
Municipal, deve estar dentro dos padrões citados 
pelo Regulamento de Inspeção Industrial e 
Sanitária de Origem Animal, livre de sujidades, 
aponevrose, parasitas e excesso de gordura in 
natura (tendo no máximo de 2% a 5% de 
gordura), e também após o preparo. Durante o 
processamento deverá ser realizada a aparagem 
(eliminação dos excessos de gordura, cartilagens 
e aponevroses). Devem ser cortados em cubos 
em equipamento apropriado e congelados em 
túnel de congelamento com tecnologia IQF 
(Individual Quick Frozen) para congelamento 
individual. Os cubos deverão ter cerca de 3 cm. O 
produto deve apresentar consistência firme, cor, 
odor e sabor próprios, livre de manchas. 
Embalado em embalagem de polietileno de baixa 
densidade, aprovada para contato direto com 
alimentos, sem perfurações ou vazamentos, 
lacrada por termossoldagem, rotulada de acordo 
com a legislação vigente em rótulo litografado, de 
forma clara e indelével. Mantida a temperatura 
máxima de -12°C e transportada em condições 
que preservem tanto as características do 
alimento congelado, como também a qualidade 
do mesmo quanto as características 
físicoquímicas. Embalagem primária: 2 kg. 
Apresentar ficha técnica do produto. Produto 
sujeito a verificação no ato da entrega. 

Frigospol 33,80 608.400,00 

04 e 08 25.000 Kg 

CARNE SUÍNA PERNIL SEM PELE, SEM OSSO 
EM CUBOS IQF: sem osso, sem excessos de 
gordura, deverá apresentar-se livre de parasitas, 
aponevrose e de qualquer substância 
contaminante que possa alterá-la ou encobrir 
alguma alteração. Deverá apresentar aspecto, 
cor, odor e sabor próprios da espécie, não estar 
amolecida, pegajosa e sem manchas 
esverdeadas. Os cubos deverão ter cerca de 3 
cm. Embalagem primária: saco de polietileno, 
resistente, atóxico, com embalagem de 1 kg ou 2 
kg, contendo as informações: nome do produto, 

Frigospol 14,49 362.250,00 
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validade, endereço do produtor, número do lote 
ou data de embalagem, marca comercial, nome e 
descrição do produto, carimbo do ministério da 
agricultura, tabela de conservação, razão social, 
endereço, cnpj e inscrição estadual da empresa, 
número de registro no ministério da agricultura, 
lista de ingredientes, peso líquido e tabela 
nutricional. Mantida a temperatura máxima de -
12°C e transportada em condições que 
preservem tanto as características do alimento 
congelado, como também a qualidade do mesmo 
quanto as características físico-químicas. Produto 
sujeito a verificação no ato da entrega. 

 

COTA RESERVADA 

ITEM QUANT. UNID. DESCRIÇÃO MARCA 
VALOR 
UNIT. 

VALOR 
TOTAL 

05 5.000 Kg 

CARNE BOVINA MOÍDA IQF (PATINHO): corte: 
patinho, moído, devem ser eliminados os 
excessos de gordura, cartilagem e aponevrose. 
As carnes deverão apresentar - se livres de 
parasitas, sujidades, larvas e qualquer substância 
que possa alterá - la ou encobrir qualquer 
alteração. A carne deve apresentar aspecto 
próprio da espécie, não estar amolecida e nem 
pegajosa, apresentar cor própria, sem manchas 
esverdeadas ou pardacentas e odor 
característico. Será permitido quantidade de 
gordura até no máximo 02% a 05%. Embalagem 
primária: saco de polietileno, atóxico, 
transparente, hermeticamente fechado, resistente 
ao transporte e armazenamento, com 1 ou 2 kg, 
contendo as informações: nome do produto, 
validade, endereço do produtor, número do lote 
ou data de embalagem, marca comercial, nome e 
descrição do produto, carimbo do ministério da 
agricultura, tabela de conservação, razão social, 
endereço, cnpj e inscrição estadual da empresa, 
número de registro no ministério da agricultura, 
lista de ingredientes, peso líquido, tabela 
nutricional. Mantida a temperatura máxima de - 
12°C e transportada em condições que 
preservem tanto as características do alimento 
congelado, como também a qualidade do mesmo 
quanto as características físico-químicas. Produto 
sujeito a verificação no ato da entrega. 

Frigospol 28,75 143.750,00 

 

Pilar do Sul, 01 de setembro de 2026. 

 

 

CLAYTON ÁLVARO MACHADO 

PREFEITO MUNICIPAL 


